Priloha je nedilnou soucasti
osvédéeni o akreditaci ¢.: 349/2019 ze dne: 9. 7. 2019

Akreditovany subjekt podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005:

MVDr. Sotola s.r.o.
Laboratof pro vySetfovani potravin
Havlickova 3041/127, 767 01 Kromé&fiz

Laborator je zpiisobila aktualizovat normy identifikujici zkuSebni postupy.

Laborator uplatiuje flexibilni pristup k rozsahu akreditace upresnény v dodatku.

Aktudlni seznam cinnosti provadénych v ramci flexibilniho rozsahu je k dispozici v laboratori u
vedouciho laboratore.

Zkousky:
Pofadové Presny nazev zkuSebniho Identifikace T y
Sisked) postupu/metody zkusebniho postupu/metody Predmetizkonsky
1 Kultivaéni priikaz a stanoveni SOP-M-IM¢g. 14D Potraviny a suroviny®®,
mikrobidlni kontaminace (CSN ISO 18415 kosmeticke a desinfek&ni
specifickymi a nespecifickymi CSN EN 12353) ’ piipravky
mikroorganismy
2 Stanoveni celkového poctu SOP-M-1IM¢. 29 Potraviny a suroviny®®
mikroorganismﬁ kultivané (CSN ENISO 4833 -1
CSN ENISO 4833 - 2)
3 Stanoveni poctu a pritkaz aerobnich | SOP — M - IM ¢. 33 Kosmeticke a desinfekéni
mezofilnich bakterii kultivaéné (C SN ENISO 211 49) pf‘ipravky
4 Stanoveni poctu koliformnich CSN ISO 4832 Potraviny a suroviny °°
mikroorganismi kultivaéné
5 Stanoveni poc¢tu kvasinek a plisni SOP- M-IM¢E. 6 Potraviny a suroviny®®
kultivacné (CSN IS0 21527-1,
CSN ISO 21527-2)
6 Stanoveni poétu kvasinek a plisni CSN ENISO 16212 Kosmeticke a desinfek&ni
kultivainé pfipravky
7 Stanoveni poétu koagulaza CSN EN ISO 6888 - 1 Potraviny a suroviny®®, vody®
pozitivnich stafylokokii
kultivatné
8 Prikaz Staphylococcus aureus CSN ENISO 22718 Kosmeticke a desinfekéni
kultivainé piipravky
9 Prikaz a stanoveni po¢tu bakterii (:ESN ENISO 21528 -1 Potraviny a suroviny®°
Celedi Enterobacteriaceae CSNENISO 21528 -2
technikou pocitani kolonii
kultivaéné
10 Pritkazu bakterii rodu Salmonella | CSN EN ISO 6579 - 1 Potraviny a suroviny®®
kultivacné
11 Stanoveni poctu Clostridium CSN ENISO 7937 Potraviny a suroviny °°
perfringens, technika poditani
kolonii
12 Stanoveni po¢tu mezofilnich SOP-M- IM & 1649 Potraviny a suroviny °°
anaerobnich sporotvornych mikrobl |
kultivaéné Ty OF ,
13 Stanoveni poctu Bacillus cereus CSNEN 1SO-7932 Potraviny a suroviny °°
kultivaéné
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Ptiloha je nedilnou soudasti

osvéddieni o akreditaci ¢.: 349/2019 ze dne: 9. 7. 2019

Akreditovany subjekt podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005:
MVDr. Sotola s.r.o.

Laboratof pro vySetfovani potravin
Havli¢kova 3041/127, 767 01 Kroméfiz

Poradové

Presny nizev zkuSebniho

Identifikace

Predmét zkousky

tislo 1) postupu/metody zkuSebniho postupu/metody
14 Priikaz bakterif rodu Shigella SOP-M-IM¢E. 13 Potraviny a suroviny °°
kultivaéné (CSN EN ISO 21567)
15 Detekce inhibi¢nich latek SOP-M-IM¢&. 24D Mléko, mlééné vyrobky °°
4-plotnova metoda
16 Stanovovani rezidui inhibi¢nich SOP-M—-IM¢&. 34D MiIéko, vejce, maso®®
latek 4-plotnova metoda
17 Stanoveni mezofilnich anaerobnich | SOP — M —IM &. 27 Potraviny a suroviny,
mikroorganismt kultivaéng (SN 570162) konzervy °°
18 Stanoveni psychrofilnich SOP-M-IM &. 44D Potraviny a suroviny °°
mikroorganismi kultivaéné
19 Stanoveni po&tu enterokokii SOP-M-IM & 54D Potraviny a suroviny °°
kultivacné
20 Prikaz a stanoveni poétu Listeria (:ZSN ENISO 11290 -1 Potraviny a suroviny °°
monocytogenes kultivaéné CSN EN ISO 11290 -2
21 Priikaz a stanoveni poctu bakterii SOP-M —-1IM &. 35 Potraviny a suroviny °°, stéry
Campylobacter jejuni kultivaéngé (CSNEN ISO 10272 - 1,
CSN EN ISO 10272-2)
22 Stanoveni koliformnich bakteriia | SOP - M —IM &. 22 Pitna voda
Escherichia coli membranovou (CSN EN ISO 9308-1)
filtraci
23 Stanoveni kultivovatelnych CSN EN ISO 6222 Vody®
mikroorganismi o¢kovanim do
Zivného agarového media
1. pfi 36 °C, 2. pii 22°C
24 Stanoveni bakterii rodu Legionella | CSN EN ISO 11731 Vody®, biologicky material,
kultivaéné vzorky prostiedi, tepld voda
25 Stanoveni intestinalnich enterokokil (:JSN EN ISO 7899 - 1 Vody®
kultivacéng CSN EN ISO 7899 - 2
26 Stanoveni po¢tu bakterii mlééného | CSN ISO 15214 Potraviny a suroviny °°
kvageni kultivaéné
27 Stanoveni poctu bakterif rodu CSN 560094 Potraviny a suroviny °°
Lactobacillus kultivainé
28 Stanoveni poctu Escherichia coli SOP-M-IM&. 21 Potraviny a suroviny®°®
kultivatné (CSN SO 16649-1,
CSN ISO 16649-2)
29 Pritkkaz Escherichia coli kultivatng | CSN EN ISO 21150 Kosmetické a desinfekéni
piipravky
30 Priikaz Pseudomonas Potraviny a suroviny®®

aeruginosa a ostatnich druhi
rodu Pseudomonas kultivainé

~CSN'EN ISO 13720
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Priloha je nedilnou souéasti
osvédceni o akreditaci €.: 349/2019 ze dne: 9. 7. 2019

Akreditovany subjekt podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005:

MVDr. Sotola s.r.o.
Laboratof pro vySetfovani potravin

Havlickova 3041/127, 767 01 Kromé&iiz

Potadové P¥esny nazev zkusebniho Identifikace ‘, = .

Cislo 1) postupu/metody zkugebnfho postupu/metody Fledmbtzkousky

31 Pritkaz Pseudomonas aeruginosa CSN EN ISO 22717 Kosmetické a desinfekéni
kultivaéng piipravky

32 Stanoveni mikrobidlni kontaminace | SOP —M —IM ¢&. 30 Prostiedi potravinaiskych
vyplachovou metodou (CSN 560100 &l. 148) provozi

33 Priikaz a stanoveni poétu mikrobli | SOP - M —IM ¢. 28 Potraviny a suroviny °°
rodu Proteus (CSN 560100 ¢1. 81)
kultivaéné

34 Termostatova zkouska SOP-M—IM & 174D Potraviny a suroviny °°,

konzervy

35 Zkouska na hermetiénost obald SOP-M-IM&. 184D Potraviny a suroviny °°

36 Priikkaz Listeria monocytogenes SOP-M—-IME. 194D Suroviny a stéry z prostredi
kultiva¢éng

37 Vysetfen! stéril z potravinafskych | SOP —-M - IM &. § A1 Prostiedi potravinafskych
zavodi kultivaéné zavodl

38 Stanoveni Yersinia enterocolitica CSN EN ISO 10 273 Potraviny a suroviny °°
kultivatné

39 Typizace uréenych druhd SOP-M-IM&. 15 Mikrobialni kultury, izolaty
mikroorganismti metodou (Lachema — firemni literatura
mikrodesti¢ek vyrobee)

40 Stanoveni Listeria SOP-M-IM¢&. 9 Potraviny a suroviny °°, st&ry
monocytogenes imunodetekei — (BioMerieux — firemni
miniVIDAS literatura vyrobce)

41 Stanoveni bakterii Sa/monella SOP-M-IM¢&. 10 Potraviny a suroviny °°, stéry
imunodetekci — miniVIDAS (BioMerieux — firemni

literatura vyrobce)

42 Stanoveni u¢innosti SOP-M-IM¢. 12 Steriliza¢ni ptistroje
sterilizaénich pfistroji (Vyhl. MZd &. 195/ 2005 Sb.)
biologickymi indikatory

43 Stanoveni bakteridlnich toxint SOP-M-IM¢&. 11 Potraviny a suroviny °°
imunodetekei -miniVIDAS (BioMerieux — firemni

literatura vyrobce)

44 Hodnoceni antimikrobidlni ochrany | SOP -M —IM &. 7 Kosmetické pifpravky
kultivaéng

45 Stanoveni Pseudomonas aeruginosa | SOP - M — IM &. 23 Vody®
metodou membranovych filtri (CSN EN ISO 16266)

46 Stanoveni po&tu Clostridium SOP-M-IM ¢&. 24 Vody®
perfringens metodou (Vyhl. MZd &.252/2004 Sb. v
membréanovych filtri pl.zn., pril..6)

47 Stanoveni poétu siFiditant i SOP —M <IM¢&.25 Vody®

redukujicich anaerobt
kultivang

(CSN EN26461-2)
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Priloha je nedilnou soudasti
osvédceni o akreditaci €.: 349/2019 ze dne: 9. 7. 2019

Akreditovany subjekt podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005:

MVDr. Sotola s.r.o.
Laboratof pro vySetfovani potravin
Havlickova 3041/127, 767 01 Kromé&fiz

Potadové Pfesny niazev zkuSebniho Identifikace - :
tislo 1) postupu/metody zkuSebniho postupu/metody Predmetzkouthy
48 Stanoveni termotolerantnich SOP -M —IM &. 20 Vody®
koliformnich bakterii — metodou (CSN 757835)
membranovych filtr
49 Stanoveni po¢tu slizotvornych SOP-M-IM¢. 26 Potraviny a suroviny®®
bakterii rodu Leuconostoc (CSN 560095)
kultiva¢né
50 Stanoveni mikrobialni kontaminace | SOP —M —IM &. 31 Prostfedi potravinafskych
ovzduii sedimenta¢ni metodou (CSN 560100 &1. 150, provozi
AHEM &. 1/2002)
51 Pritkaz bakterii rodu SOP-M-IM&. 34 Trusy zvitat a vzorky
Salmonella kultivagni metodou (CSN EN ISO 6579/A z prostiedi prvovyroby
2002A, piil. D)
52 Stanoveni indikatorovych SOP-M-1IME. 32 Kaly
organismi kultivaéng (AHEM &. 1/2008)
53 Pritkaz p¥itomnosti bakterii rodu CSN ISO 19250 Vody®
Salmonella kultivaéng
54 Stanoveni bakterii rodu SOP-M—-IME. 36 Potraviny a suroviny °°
Campylobacter imunodetekei - (BioMerieux — firemni
miniVIDAS literatura vyrobce)
55-59 | Neobsazeno
60 Senzorické vlastnosti vod a jejich SOP-S-IM¢. 1 Pitna voda
hodnoceni (TNV 757340,
CSN EN 1622)
61 Senzorické zkouseni SOP-S-IM¢E. 2 Potravinéi'ské vyrobky
pOtI'HVinéfSkYC}:l VYI'Obkfl (éSN EN ISO 4120,
zkouskami poplsn)'{ml (v:SN ISO 8587
CSN EN ISO 5495)
62 Stanoveni pH (potenciometricky) SOP-CH-IM¢&. 1—¢&ast A | Potraviny a suroviny °°
(CSN ISO 11289)
63 Stanoveni pH (potenciometricky) SOP-CH-IM¢. 1 —¢astB | Kosmetické piipravky
(CSN 68 1504)
64 Stanoveni pH (potenciometricky) SOP-CH-IM¢E. 1 —¢&ast C | Pitna voda
(CSN ISO 10523)
65 Stanoveni celkového obsahu chloru | SOP — CH —IM &. 2 Pitna voda
{fromercit sk MBI (metodika firmy MERCK)
Stanoveni konduktivity SOP-CH-IM¢. 3 Pitnd voda
66 | (konduktometrick x
( onduktometric y) (CSN EN 27888)
67 Stanoveni zakalu (nefelometricky) |SOP—-CH-IM&. 4 Pitna voda
(CSN EN ISO 7027-1)
68% Stanoveni volného chloru SOP-CH-IM&. 5 Pitna voda
(komeréni set MERCK) "(met odika firmy MERCK)
69 | Stanoveniamonnychionti / <i|SOP—CH-IME. 6 Pitné voda
(spektrofotometricky) _ (CSN IS0 7150-1)
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Piiloha je nedilnou soucasti
osvédceni o akreditaci €.: 349/2019 ze dne: 9. 7. 2019

Akreditovany subjekt podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005:

MVDr. Sotola s.r.o.
Laboratof pro vysetfovani potravin

Havli¢kova 3041/127, 767 01 Kromé&fiz

Poradové

Piesny nizev zkuiebniho

Identifikace

Predmét zkousky

tislo 1) postupu/metody zku$ebniho postupu/metody
70 Stanoveni dusitanil SOP-CH-IM¢. 7 Pitna voda
(spektrofotometricky) (CSN EN 26777)
71 Stanoveni dusi¢nani SOP-CH-IM¢E. 8 -¢&ast A | Pitna voda
(reflektometricky) (metodika firmy MERCK)
72 Stanoveni sirant (titra¢né) SOP-CH-IM¢E. 9 Pitna voda
(CSN 757477)
73 Stanoveni chloridd (titraéné) SOP-CH-IME. 10 Pitna voda
(CSN ISO 9297)
74 Stanoveni chemické spotieby SOP-CH-IM¢. 11 Pitné voda
kysliku manganistanem (titra¢né&) (CSN EN ISO 8467)
75 Stanoveni volného amoniaku SOP-CH-IM¢, 12D Maso, konzervy, ryby,
{mikrodifuzni metodou) vyrobky z masa a ryb
76 Stanoveni dusitanu sodného SOP-CH-IM¢. 13 - ¢ast A | Potraviny a suroviny °°
(spektrofotometricky) (CSN EN 1201 4-3)
77 Stanoveni chloridu sodného SOP -CH -IM &. 14 — ¢ast Potraviny a suroviny °°
(potenciometricky) A (CSN ISO 1841-2)
78 Stanoveni chloridu sodného SOP — CH —IM ¢&. 14 — ¢4st B| Potraviny a suroviny °°
(titracn) (CSN 570185)
79 Stanoveni obsahu tuku extrakéni SOP -CH-1IM¢&. 15 — ¢ast A| Potraviny a suroviny °°
metodou (gravimetrif:ky) a (CSN ISO 1443)
stanoveni tuku v susing (vypoétem)
80 Stanoveni obsahu tuku extrakéni SOP - CH - IM &. 15 — ¢ast B| Potraviny a suroviny °°
metm'iou —_bez hydrolyzy (CSNISO 1443)
(gravimetricky)
81 Stanoveni volného tuku SOP —CH —IM ¢&. 15 — ¢ast C| Potraviny a suroviny °°
(gravimetricky) (CSNISO 1444)
82 Stanoveni obsahu suiny, vihkosti | SOP — CH - IM &. 16 — &ast A| Potraviny a suroviny °°
(gravimetricky) (CSN 576021)
83 Stanoveni obsahu popele a popele v | SOP —CH - IM €. 16 —&ast | Potraviny a suroviny °°
kyseling B, cast C
nerozpustného (gravimetricky) (CSN 560116-4)
84 Stanoveni titra¢ni kyselosti SOP-CH-IM¢. 17 Potraviny a suroviny °°
(titra¢ng) (CSN 570190,
CSN 570105)
85 Priikaz tepelného o3etfeni vizudlnim | SOP — CH — IM ¢&. 18 Potraviny a suroviny °°
posouzenim (CSN 57 0530)
86 Pritkaz provafenosti masnych SOP-CH-IM¢. 192 Maso, masné vyrobky
vyrobkil koagulagnim testem ' ~
87 Diikaz epihydrinaldehydu SOP -CH-1IM &. 20 Tuky a oleje
- iluklost’ tuku vizudlnim | (CSN 580100)
posouzenim |
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Piiloha je nedilnou soucasti
osvédceni o akreditaci ¢.: 349/2019 ze dne: 9. 7. 2019

Akreditovany subjekt podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005:

MVDr. Sotola s.r.o.
Laboratof pro vySetfovani potravin

Havlickova 3041/127, 767 01 Kroméfiz

Poradové

Piesny nazev zkuSebniho

Identifikace

gislo 1) postupu/metody zku$ebniho postupu/metody Predmét zkoulky
88 Stanoveni ¢isla kyselosti (titraén€) | SOP - CH-IM &. 21 Tuky a oleje
(CSN EN 14104)
89 Stanoveni peroxidového ¢&isla tuku | SOP— CH —IM ¢&. 22 Tuky a oleje
(jodometricky) (CSN EN ISO 3960)
90 Stanoveni biogennich amind SOP-CH-IM¢. 239 Potraviny a suroviny °°
metodou TLC (histamin)
91 Stanoveni Hg analyzatorem AMA | SOP —CH-IM &.24 Potraviny a suroviny, vody®),
254 (CSN 75 7440) kosmetické piipravky
92 Stanoveni kovil plamenovou AAS®"|SOP — CH — IM &. 25 — &ast A| Potraviny a suroviny °°
(CSN ISO 8070,
CSN EN 14082,
CSN EN 14084)
93 Stanoveni kovii plamenovou AAS!"Y|SOP — CH — IM &. 25 — &4st B| Vody®
a stanoveni celkové tvrdosti (CSN ISO 75738 5)
vypoétem z naméfenych hodnot
94 Stanoveni kovii plamenovou AAS®| SOP — CH — IM &. 25 — &ast C| Kosmetické pripravky
(CSN ISO 8070,
CSN EN 14082,
CSN EN 14084)
95 Stanoveni kovii ETA-AAS @ SOP — CH - IM &. 26 — &ast A| Potraviny a suroviny ©°
(CSN EN 14082,
CSN EN 14083)
96 Stanoveni kovii ETA-AAS @ SOP —CH - IM &. 26 — &ast B| Vody®
(CSN EN 14082)
97 Stanoveni kovii ETA-AAS @ SOP — CH - IM &. 26 — &ast C| Kosmetické ptipravky
(CSN EN 14083)
98 Stanoveni obsahu kyseliny SOP-CH-IM§E.27% Potraviny a suroviny °°
sorbové a kyseliny benzoové
metodou HPLC/UV
99 Stanoveni obsahu histaminu SOP-CH-IM¢. 289 Potraviny a suroviny °°
metodou HPLC/UV
100 Stanoveni mykotoxinu SOP -CH-1IM €. 29 Potraviny a suroviny °°
Deoxynivalenolu metodou (v(';SN EN 15891,
HPLC/UV CSN EN 15791,
aplikaéni listy VICAM)
101 Stanoveni mykotoxinu SOP -CH -IM &. 30 Potraviny a suroviny °°
Zearalenonu metodou (v(jSN EN 15850,
HPLC/RF CSN EN 15792,
aplikaéni listy VICAM)
102 Stanoveni mykotoxinu SOP —CH - IM &. 31 Potraviny a suroviny °°

Ochratoxinu A metodou
HPLC/RF

(CSN EN 14132,
aplikaéni listy VICAM)
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Priloha je nedilnou soudasti

osvédceni o akreditaci ¢.: 349/2019 ze dne: 9. 7. 2019

Akreditovany subjekt podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005:
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Poradové

Piesny nazev zkuSebniho

Identifikace

Piedmét zkousky

Eislo 1) postupu/metody zku§ebniho postupu/metody

103 Stanoveni mykotoxint Aflatoxin SOP -CH-IM&. 32 Potraviny a suroviny °°
B1, suma aflatoxint (CSN EN 14123,
B1, B2, G1, G2 metodou CSN EN ISO 16050,
HPLC/RF aplikaéni listy VICAM)

104 Stanoveni mykotoxinli metodou SOP-CH-IM¢.33 Potraviny a suroviny °°
ELISA® - komer¢ni set (navod od komeréniho setu
(Ridascreen) R-Biopharm)

105 Stanoveni alergenu lepku metodou | SOP — CH — IM ¢&. 34 — &ast A| Potraviny a suroviny °°
ELISA®- komeréni set (navod od komeréniho setu
(Ridascreen) R-Biopharm)

106 Stanovenf alergent metodou SOP — CH—-1IM ¢. 34 — ¢ast B| Potraviny a suroviny °°
ELISA®-komeréni sety (ndvod od komeré¢niho setu
(Veratox, Ridascreen) R-Biopharm, Neogen)

107 Stanoveni aktivity vody - ay na SOP-CH-IM¢. 35 Potraviny a suroviny °°
pfistroji LabMaster (navod firmy Novasina)

108 Stanoveni dusiku, dusikatych latek, | SOP — CH — IM &. 36 Potraviny a suroviny °°
obsahu bilkovin dle Kjeldahla (Natizeni komise (ES)
a energetické hodnoty, soli, obsahu £.2004/2002
masa, volné vody (vypoctem Nafizeni komise (ES)
z naméfenych hodnot) a pomér & 543/2008
vihkost/CB ¢SN ISO 1871)

109 Stanoveni obsahu €istych svalovych | SOP — CH — IM ¢&. 37 Potraviny a suroviny °°
bilkovin, hydroxyprolinu a kolagenu | (ISO 3496)
(spektrofotometricky)

110 | Stanoveni obsahu fosforu SOP-CH-IM¢. 3819 Potraviny a suroviny °°
a polyfosfatu (spektrofotometricky)

111 Stanoveni obsahu celkového SOP-CH-1IM¢. 39 Potraviny a suroviny °°
cukru, redukujicich cukrii (CSN 56 0146 - 5
a sacharosy (titraéné) a sacharidt CSN 467092-22) ’
(vypottem z naméfenych hodnot)

112 Stanoveni obsahu $krobu SOP - CH - IM &. 40 ™7 Potraviny a suroviny °°
(polarimetricky)

113 | Stanoveni hrubé vldkniny oxidaéni | SOP — CH —IM & 41 *® Potraviny a suroviny °°
hydrolyzou

114 Stanoveni mastnych kyselin SOP-CH-IM ¢. 42 Potraviny a suroviny °°
v rostlinnych a Zivog&i§nych tucich (CSN ISO 5508)
metodou GC/FID®)

115 Stanoven{ chlorovanych pesticidi | SOP — CH —IM ¢&. 43 — &4st A | Potraviny a suroviny °°
a PCB metodou GC/MS® (CSN-EN 1528-1,

L

CSNEN 1528-2,
CSN EN 1528-3,
CSN EN 1528-4)
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Piiloha je nedilnou soudasti
osvédcéeni o akreditaci €.: 349/2019 ze dne: 9. 7. 2019

Akreditovany subjekt podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005:

MVDr. Sotola s.r.o.
Laboratof pro vySetiovani potravin

Havli¢kova 3041/127, 767 01 Kromé&iiz

Pofadové

P¥esny niazev zkuSebniho

Identifikace

Hsla 1) postupu/metody zkuSebniho postupu/metody Reedmétzkousiy
116 Stanoveni chlorovanych pesticidi | SOP — CH — IM €. 43 — &ast B| Vody®
a PCB metodou GC/MS© (éSN EN ISO 6468)
117 Stanoveni vybranych pesticidi SOP - CH-IM ¢&. 44 Potraviny a suroviny °°
metodou GC/MS™ (éSN EN 1528-1
CSN EN 1528-2,
CSN EN 1528-3,
CSN EN 1528-4)
118 Stanoveni barvy vody SOP —CH-IM &. 45 Vody®
(spektrofotometricky) (CSN EN ISO 7887)
119 | Stanoveni kyseliny octové metodou | SOP — CH —IM &. 46 Potraviny a suroviny °°
HPLC/UV
120 Stanoveni alergent — komeréni set | SOP — CH — IM &. 47 Potraviny a suroviny °°, stéry
(Ridascreen) (navod od komer&niho setu
R-Biopharm)
121* | Stanoveni teploty CSN 757342 Vody®
122 Stanoveni refraktometrické susiny | SOP — CH —IM &. 48 Potraviny a suroviny °°
(CSN 560246,
CSN ISO 2173)
123 Stanoveni hmotnosti, hmotnosti SOP - CH - IM &. 49 Potraviny a suroviny °°
obsahu a hmotnostniho podilu (CSN 57 0146-3,
a glazury CSN 57 5019,
CSN 46 3195,
CSN 56 0246-5)
124 Stanoveni dusiénant SOP-CH-IM¢&. 8 —&ast B | Pitna voda
(spektrofotometricky) (CSN ISO 7890-3)
125 Stanoveni dusitanu sodného SOP - CH - IM¢. 13 — ¢ast B| Suroviny
(titratn&) (CSN 58 0111)
126 Stanoveni alkalické fosfatazy SOP-CH-IM&. 50 Potraviny a suroviny °°
(spektrofotometricky) (CSN ISO 3356)
127 Stanoveni lakt6zy — komeréni set SOP-CH-IM¢&. 51 Potraviny a suroviny °°

(Megazyme)

(ndvod od komeréniho setu
Megazyme)

Uy ptipadg, Ze laboratof je schopna provadét zkousky mimo své stdlé prostory, jsou tyto zkougky u pofadového
Cisla oznadeny hvézdickou
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Priloha je nedilnou soucasti
osvédcCeni o akreditaci €.: 349/2019 ze dne: 9. 7. 2019

Akreditovany subjekt podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005:

Dodatek:
Flexibilni rozsah akreditace

MVDr. Sotola s.r.o.

Laboratof pro vysetfovani potravin
Havli¢kova 3041/127, 767 01 Kroméfiz

Poiadova ¢isla zkousek

40,41, 43, 54, 64 - 74,92 - 106, 114-117, 120, 124, 127

Laboratof miZe modifikovat v dodatku uvedené zkusebni metody v dané oblasti akreditace pHi zachovani principu méfeni.

U zkoudek v dodatku neuvedenych nemiiZe laboratof uplatiiovat flexibilni piistup k rozsahu akreditace

Vzorkovani:

Poradové
tislo

Pfesny nazev postupu
odbéru vzorku

Identifikace postupu
odbéru vzorku

P¥edmét odbéru

1

Odbér vzorki potravin

SOP — IM &.1
(CSN 560130 - 2,
CSN 560160 - 1,
CSN ISO 1839,
CSN ISO 7516,
CSN 580703 - 2,
CSN 580180,
CSN 560520 - 2,
CSNISO 3100 - 1,
CSNISO 3100 - 2,
CSN EN ISO 707,
CSN 560512 - 2,
CSN 560116 - 2,
CSN 560081,
CSN ISO 7218,
CSN 560290 - 2,
CSN 588752)

Potraviny

Odbér vzorki pitné vody

SOP —IM §&.2
(CSN EN ISO 5667 - 1,
CSN EN ISO 5667 - 3,
CSN ISO 5667 - 5,
CSN EN ISO 5667 - 14,
CSN EN ISO 19458)

Pitna voda

Odbeér stéril prostiedi

SOP - IM &.3
(CSN ISO 18593)

Prostfedi potravinaiskych
provozi

Odbeér vzorkt vzduchu
sedimenta¢ni metodou

SOP—1IM ¢4
(CSN'56 0100 &, 150)

Prostiedi potravinafskych
provozi
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Priloha je nedilnou soudasti
osvéddéeni o akreditaci €.: 349/2019 ze dne: 9. 7. 2019

Akreditovany subjekt podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005:

MVDr. Sotola s.r.o.
Laboratof pro vysetfovani potravin
Havli¢kova 3041/127, 767 01 Kroméfiz

Vysvétlivky a pouzité zkratky:

Zkratka Termin, popis, oznadeni

AAS atomovd absorpni spektrometrie

TLC tenkovrstva chromatografie

HPLC/UV vysokoudinné kapalinova chromatografie/UV detekce

HPLC/RF vysokouéinné kapalinova chromatografie/fluorescenéni detekce

GC/FID plynové chromatografie/plamenoionizaéni detekce

GC/MS plynova chromatografie’hmotnostni detekce

ELISA imunoenzymaticka kompetitivni metoda

PCB polychlorované bifenyly

SOP standarini opera¢ni postup (vlastni postup laboratofe vychazejici z norem, legislativy nebo literatury)

M interni metodika

M mikrobiologie

CH chemie

Al) standardni opera¢ni postup - interni metodika - postup pfevzat z veterinarnich laboratornich metodik (1991)
standardni operatni postup - interni metodika pfevzato z metodickych doporudeni a doporuéenych postupi

A2) SZU Praha (1997)

oo

vyrobky uréené pro lidskou vyZivu a ke krmeni zvitat

®)

vody = pitnd voda, balena pitna voda, mineralni voda, povrchova voda, podzemni voda, voda ke
koupani
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Ptiloha je nedilnou soudasti
osvédceni o akreditaci ¢.: 349/2019 ze dne: 9. 7. 2019

Akreditovany subjekt podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005:

MVDr. Sotola s.r.o.
Laboratof pro vySetfovani potravin
Havlickova 3041/127, 767 01 Kroméfiz

Rozsah stanovovanych parametri:

Poradové ¢islo

Nazev SOP — Seznam analyti

Stanoveni kovli plamenovou AAS

92,54 M stanoveni Cd, Pb, Na, Ni, Mn, K, Cu, Zn, Fe, Mg, Ca, Sn, Al

9 Stanoveni kovii plamenovou AAS
O stanoveni Cd, Pb, Na, Ni, Mn, Cu, Fe, Mg, Ca, Sn, Al

95. 97 Stanoveni kovii ETA-AAS

! @stanoveni As, Cr, Cd, Pb,

96 Stanoveni kovii ETA-AAS
@ stanoveni 4s, Cr, Se, Cd, Pb, Al

104 Stanoveni mykotoxinid metodou ELISA
@ Deoxynivalenol, Zearalenon, Aflatoxiny, Ochratoxin, T2 — toxin, Fumonisin

105 Stanoveni alergenti metodou ELISA
) lepek

106 Stanoveni alergenti metodou ELISA
@ alergen arasid, miécny alergen, séjovy alergen, vajecny alergen, alergen hoféice
Stanoveni mastnych kyselin v rostlinnych a Zivo&i¥nych tucich metodou GC/FID
) butanovd(C4:0), kapronovi(C6:0), kaprylova(C8:0), stanoveni mastnych kyselin —
kaprinova(C10:0), undekanova(C11:0), laurova(CI12:0), tridekanova(Cl3:0), myristova(CI14:0),
myristoolejova(C14:1), pentadekanova(CI15:0), pentadecenova(C15:1), palmitova(C16.0),
palmitoolejova(C16:1), heptadekanovd(C17:0), heptadecenova(C17:1), stearovi(C18:0),

114 elaidovd(CI18:1n9t), olejova(C18:1n9c), linolelaidovd(C18:2n6t), linolova(C18:2n6c),
arachova(C20:0), linolenova(C18:3n6), eikosenovd(C20:1), heneikosanova(C18:3n3),
eikosadienova(C21:0), behenova(C22:0), eikosatrienovd(C20:3n6), erukova(C22:1n9),
arachidonova(C20:4n6), tricosanovd(C23:0), docosadienova(C22:2n6),
eikosapentaeonova(C20:5n3), lignocerovd(C24:0), nervonova(C24:1), dokosahexaenovd(C22:6n3),
sumy mastnych kyselin: nasycené, mononenasycené, polynenasycené, omega—3, omega—6,
transmasiné kyseliny
Stanoveni chlorovanych pesticidii a PCB metodou GC/MS

115. 116 © stanoveni chlorovanych pesticidii a PCB - aldrin, o,p-DDD, p,p-DDD, o,p—DDT, p.p-DDT, o,p—

d DDE, p.p-DDE, endrin, alfa-HCH, beta-HCH, lindan, delta- HCH, dieldrin, heptachlor,
hexachlorbenzen, heptachlorepoxid, PCB (28, 52, 101, 118, 138, 153, 180), cypermethrin
Stanoven{ vybranych pesticidit metodou GC/MS

117 M dichlorvos, propanil, parathionmethyl, chlorpyrifosmethyl, pirimiphosmethyl, malathion,
malaoxon, oxadiazon, permethrin trans,cis, deltamethrin
Stanoveni alergentt metodou ELISA

120 ® miécény alergen, vajecny alergen, alergen gliadin/gluten, alergen ho¥cice, alergen séja
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Priloha je nedilnou soudasti
osvédéeni o akreditaci ¢.: 349/2019 ze dne: 9. 7. 2019

Akreditovany subjekt podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005:

MVDr. Sotola s.r.o.
Laborator pro vySetfovani potravin
Havli¢kova 3041/127, 767 01 Kroméfiz

IDENTIFIKACE ZKUSEBNIHO POSTUPU / METODY:

_ | Potadové
P";::::VE Cislo Identifikace zkuSebniho postupu / metody
specifikace
Helelova M., Klimova M., Pavelka J., Sasik M., Zilkova J.: Veterindami laboratorni metodily —
Chemie
75 +1) potravin vieobecnd ast. 1. vydani. Bratislava: Stami veterindrni sprava CR, Stdtna veterindma
sprdva SR, s. 118.
Svoboda J., Prakticka cvident v hygiené potravin. Praha SPN,
Helclova M., Klimovd M., Pavelka J., Sdasik M., Zilkova J.: Veterindmi laboratorni njetoc{z’;’gz -
86 +2) Chemie potravin - vSeobecnd édst. 1. vyddni. Bratislava: Stdtni veterindmi sprava CR, Stdtna
veterindrna sprdva SR, 1990.
Helclova M., Klimova M., Pavelka J., Sdsik M., Zilkova J.: Veterindrni laboratorni metodily —
90 +3) Chemie potravin — vieobecna cast. 1. vydani. Bratislava: Stdami veterindrni sprava CR, Stama
veterindrna sprava SR, 1990
J. Davidek a kol. Laboratorni prirucka analyzy potraviny, 1997
98 +4) ) .
Aplikacni list - Phenomenex
Helclova M., Klimova M., Pavelka J., Sasik M., Zilkova J. Veterindrni laboratorni metodily.
Chemie potravin — vieobecnd ddst. Bratislava, 1990.
99 +35) Hwang, Chang, Shiua, Chai. High performance liquid chromatographic determination of
biogenic amines in fish implicated in food poisoning. Jowrnal of chromatography B, 693, 1997,
23 — 30.
110 +6) Veéstnik Ustredniho kontrolniho a zkusebniho tistavu zemédélského, rocnik IV., 2003
112 +7) Veéstnik Ustredniho kontrolniho a zkusebniho ustavu zemédélského, rocnik IV,, 2005
113 +8) Chemické rozbory v zemédeélskych laboratorich, Ing. Petr Javorsky, CSc.
Aplikaéni list - Phenomenex — HPLC Certificate of Quality Assurance — Measured Parameters
119 +9) Based on the ACETIC ACID Peak
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